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Verpakking - BULK

Kleine doos 1 kleine doos = 400 stukken

Omdoos 1 omdoos = 8 kleine dozen = 3.200 stukken

Maat

Kleine doos 370 mm x 183 mm x 130 mm

Omdoos 377 mm x 377 mm x 560 mm

Gewicht

Kleine doos (nettogewicht) 1,59 kg (1,40 kg)

Omdoos 13,75 kg

Palletiseren 18 omdozen (= 57.600 stukken) – 3 lagen
Palletformaat 1.200 mm x 800 mm x 1.920 mm

Palletgewicht 248 kg (+ pallet)



• 
• 

• 

Verpakking - Ind. Verpakt

Kleine doos 1 kleine doos = 250 stukken

Omdoos 1 omdoos = 8 kleine dozen = 2.000 stukken

Maat

Kleine doos 370 mm x 183 mm x 130 mm

Omdoos 377 mm x 377 mm x 560 mm

Gewicht

Kleine doos (nettogewicht) 1,16 kg (0,875 kg)

Omdoos 10,30 kg

Palletiseren 18 omdozen (= 36.000 stukken) – 3 lagen
Palletformaat 1.200 mm x 800 mm x 1.920 mm

Palletgewicht 185 kg (+ pallet)



 

Product

Omschrijving Roerstaafkoekje natuur

Ingrediënt

Tarwebloem, water, zonnebloemolie, suiker, 

aardappelvlokken, gedroogde glucosestroop, 

zout, sucralose, aroma

Allergeen Gluten

Houdbaarheid 12 maanden

Nettogewicht 3,5 g

Maat Lengte : 110 mm 

Breedte (top) : 15 mm

Breedte (handvat) : 10 mm

Gebruik

Gebruikstijd

Warme substantie Tussen 5 en 10 min

Koude substantie / dessert 50 min

Voedingswaarden Per 100 g

Energie 1343 kJ / 318 kcal

Vetten 7,1 g

  Waarvan verzadigde   0,9 g

Koolhydraten 52,8 g

  Waarvan suikers   9,6 g

Eiwitten 9,5 g

Zout 0,7 g

Het Ecopoon eetbare roerstaafje kan worden gebruikt in warme en koude bereidingen. Het 

duurt 50 minuten in ijskoude bereidingen en tussen 5 en 10 minuten in hete vloeistoffen. Het 

geeft een gastronomisch tintje aan de koffie en is een perfecte vervanging voor het kleine 

koekje. Bewaren op een droge plaats, niet in de buurt van warmte. Sluit de zak goed af na 

opening.



 

Product

Omschrijving Roerstaafkoekje - speculoos

Ingrediënt

Tarwebloem, water, zonnebloemolie, suiker, 

speculoos mix, aardappelvlokken, gedroogde 

glucosestroop, zout, sucralose, aroma

Allergeen Gluten

Houdbaarheid 12 maanden

Nettogewicht 3,5 g

Maat Lengte : 110 mm 

Breedte (top) : 15 mm

Breedte (handvat) : 10 mm

Gebruik

Gebruikstijd

Warme substantie Tussen 5 en 10 min

Koude substantie / dessert 50 min

Voedingswaarden Per 100 g

Energie 1307 kJ / 310 kcal

Vetten 7 g

  Waarvan verzadigde   0,9 g

Koolhydraten 51,1

  Waarvan suikers   10,2 g

Eiwitten 9 g

Zout 0,6 g

Het Ecopoon eetbare roerstaafje kan worden gebruikt in warme en koude bereidingen. Het 

duurt 50 minuten in ijskoude bereidingen en tussen 5 en 10 minuten in hete vloeistoffen. Het 

geeft een gastronomisch tintje aan de koffie en is een perfecte vervanging voor het kleine 

koekje. Bewaren op een droge plaats, niet in de buurt van warmte. Sluit de zak goed af na 

opening.





Omschrijving
Omschrijv ing Klassieke lepel - natuur

Ingrediënt
Tarwebloem, water, zonnebloemolie, suiker, 
aardappelvlokken, gedroogde glucosestroop, 
zout, sucralose

Allergeen Gluten
Houdbaarheid 12 maanden
Nettogewicht 6,5 g
Maat Lengte : 110 mm 

Breedte (top) : 33 mm
Breedte (handvat) : 15 mm

Gebruik

Verpakking
Kleine doos 1 kleine doos = 200 stukken
Omdoos 1 omkarton = 8 kleine dozen = 1.600 stukken
Maat 
Kleine doos 370 mm x 183 mm x 130 mm
Omdoos 377 mm x 377 mm x 560 mm
Gewicht
Kleine doos (nettogewicht)1,48 kg (1,3 kg)
Omdoos 12,86 kg
Palletiseren
Palletformaat 1.200 mm x 800 mm x 1.920 mm
Palletgewicht 231 kg + pallet

Gebruikstijd
Warme substantie Tussen 5 en 10 min
Koude substantie / dessert 50 min

Voedingswaarden Per 100 g
Energie 1343 kJ / 318 kcal
Vetten 7,1 g
  Waarvan verzadigde   0,9 g
Koolhydraten 52,8 g
  Waarvan suikers   9,6 g
Eiwitten 9,5 g
Zout 0,7 g
Voedingsvezels 3,1 g

De Ecopoon eetbare lepel kan gebruikt worden in warme en koude gerechten. Het duurt 
50 minuten in koude substantie en tussen 5 en 10 minuten in warme substantie. Het geeft 
een leuk en gastronomisch tintje aan ijsjes, desserts en andere take-away gerechten. 
Bewaren op een droge plaats. Sluit de zak goed af.



Product
Omschrijv ing Ijslepel - natuur
Ingrediënt Tarwebloem, water, zonnebloemolie, suiker, 

aardappelvlokken, gedroogde glucosestroop, 
zout, sucralose

Allergeen Gluten
Houdbaarheid 12 maanden
Nettogewicht 4,4 g
Maat Lengte : 83 mm 

Breedte (top) : 25 mm
Breedte (handvat) : 15 mm

Gebruik

Verpakking
Kleine doos 1 kleine doos = 440 stukken
Omdoos 1 omkarton = 8 kleine dozen = 3.520 stukken
Maat 
Kleine doos 370 mm x 183 mm x 130 mm
Omdoos 377 mm x 377 mm x 560 mm
Gewicht
Kleine doos (nettogewicht) 2,10 kg (1,93 kg)
Omdoos 17,8 kg
Palletiseren
Palletformaat 1.200 mm x 800 mm x 1.920 mm
Palletgewicht 320 kg + pallet

Gebruikstijd
Warme substantie Tussen 5 en 10 min
Koude substantie / dessert 50 min

Voedingswaarden Per 100 g
Energie 1343 kJ / 318 kcal
Vetten 7,1 g
  Waarvan verzadigde   0,9 g
Koolhydraten 52,8 g
  Waarvan suikers   9,6 g
Eiwitten 9,5 g
Zout 0,7 g
Voedingsvezels 3,1 g

De Ecopoon eetbare lepel kan gebruikt worden in warme en koude gerechten. Het duurt 50 
minuten in koude substantie en tussen 5 en 10 minuten in warme substantie. Het geeft een 
leuk tintje aan ijsjes, desserts en andere take-away gerechten. Bewaren op een droge 
plaats. Sluit de zak goed af.





Product
Omschrijving Aperitieflepel - rozemarijn

Ingrediënt

Tarwebloem, water, zonnebloemolie, gedroogde 
glucosestroop, rozemarijn, zout, 
aardappelvlokken 

Allergeen Gluten
Houdbaarheid 12 maanden 
Nettogewicht 4,8 g
Maat Lengte : 85 mm 

Breedte (top) : 35 mm

Gebruik

Verpakking
Kleine doos 1 kleine doos = 200 stukken
Omdoos 1 omdoos = 8 kleine dozen = 1.600 stukken
Maat
Kleine doos 370 mm x 183 mm x 130 mm
Hoofddoos 377 mm x 377 mm x 560 mm
Gewicht
Kleine doos (nettogewicht)1,15 kg (0,96 kg)
Omdoos 10,23 kg 
Palletiseren
Palletformaat 1.200 mm x 800 mm x 1.920 mm
Palletgewicht 186 kg + pallet

Gebruikstijd
Warme substantie Tussen 5 en 10 min
Koude substantie / dessert 24h

Voedingswaarden Per 100 g
Energie 1270 kJ /301 kcal
Vetten 7,5
  Waarvan verzadigde   1,1 g
Koolhydrate 47,1
  Waarvan suikers   4 g
Eiwitten 9,7 g
Zout 1,6 g
Voedingsvezels 3,1 g

De Ecopoon eetbare aperitieflepel kan gebruikt worden voor allerlei proeverijen. De vorm is 
ideaal voor garnering bij warme of koude bereidingen. De smaak van rozemarijn maakt het 
mogelijk om subtiele combinaties te maken. Het is raadzaam de lepels enkele minuten voor het 
opdienen te garneren of ze op een koele plaats te bewaren. Bewaren op een droge plaats, niet in 
de buurt van warmte. Sluit de zak goed af na opening.


